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PRODUTO / PRODUCT 
 
Vinho tinto DOC Óbidos / Red Wine DOC Óbidos 
 
CASTAS / GRAPE VARIETIES 
 
Alicante Bouschet | Syrah | Touriga Nacional 
 
VINIFICAÇÃO / VINIFICATION PROCESS 
 
Fermentado à temperatura de 28ºC em cuba de inox e em sistema de curtimenta.  Após 
o processo fermentativo este vinho estagia em barricas de carvalho Húngaro, durante 
18 meses.  
/Fermentation process at 28 degree of temperature in inox cuvees. After fermentation process this 
wine has aged on Hungary oak barrels for 18 months.  
 
PARÂMETROS ANALÍTICOS / ANALYTIC PARAMETERS 
 
Teor Alcoólico / Alcoholic Degree: 14,0% 
Açucares Totais / Total Sugar: ≤ (5±1) g/L 
Contém Sulfitos / Contains Sulphites 

 
EMBALAGEM / PACKAGE 
 

Capacidades: 0,75L /750 ml 
Garrafas por caixa / Bottles per box: 1 

Peso por caixa / Weight per case (kg): 1,680 

EAN13 5602523111222 

ITF14 15602523111229 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

NOTAS DE PROVA / TASTE NOTES 
 
De parcelas selecionadas das castas Alicante Bouschet, Syrah e Touriga Nacional, foram colhidas uvas, que após desengace total 
e fermentação controlada à temperatura de 28°C deram origem a este vinho de cor rubi avermelhado com aroma intenso a frutos 
secos, alguma especiaria e notas ligeiras de café. Na boca apresenta uma estrutura média de final ligeiramente seco, fresco e 
prolongado, denotando o estágio que foi sujeito durante 18 meses em barrica de carvalho Húngaro. Deverá ser bebido com 
moderação em copo de vidro apropriado à temperatura de 16°C a 18°C, devendo a garrafa ser aberta alguns minutos antes a fim 
de realçar o seu potencial organolético. sujeito durante 18 meses em barrica de carvalho Húngaro. Deverá ser bebido com 
moderação em copo de vidro apropriado à temperatura de 16°C a 18°C, devendo a garrafa ser aberta alguns minutos antes a fim 
de realçar o seu potencial organolético. 
/Selected grapes from the wine varieties of Alicante Bouschet, Syrah and Touriga Nacional have been harvested and after a fully de-stemming and 
fermenting at a controlled temperature of 28 degrees Celsius, originated this reddish ruby color wine with an intense aroma of dried fruits, some spice 
and light notes of coffee. In the mouth it presents a medium structure with a slightly dry, fresh and prolonged finish, denoting the ageing that was 
subject during 18 months in Hungarian oak barrels. It should be drunk with moderation in an appropriate glass at a temperature of 16°C to 18°C, the 
bottle should be opened a few minutes before to enhance its organoleptic potential. 
 
ENÓLOGO / WINEMAKER 
 
Nuno Galvão 
 
UTILIZAÇÃO ESPERADA / EXPECTED USE 
 
Bebida alcoólica. Proibido o consumo a menores de idade. Em caso de gestação não deve consumir bebidas alcoólicas.  
/Alcoholic beverage. Minors are not allowed to drink. In case of pregnancy you should not consume alcoholic beverages. 
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