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Vermelha FICHA TECNICA DE PRODUTO

BUS 9 RESERVA TINTO

PRODUTO / PRODUCT
Vinho Regional Lisboa Reserva Tinto / Lisbon Regional Wine Reserve Red

CASTAS / GRAPE VARIETIES

Aragonez | Casteléo
VINIFICAQAO / VINIFICATION PROCESS

Fermentado a temperatura de 26°C em cuba de inox e em sistema de curtimenta. Apds
0 processo fermentativo este vinho estagia em cascos de madeira de carvalho
Americano e Francés durante 6 meses. Estagio final em garrafa durante 9 meses.
/Fermentation process at 26°C of temperature in Inox cuvees, with long contact period of solid
parts. After fermentation process the wine remains in American and French oak during 6 months.
Final stage in bottle during 9 months.

PARAMETROS ANALITICOS / ANALYTIC PARAMETERS

Teor Alcodlico / Alcoholic Degree: 13,5%
Acgucares Totais / Total Sugar: : =5 g/L
Contém Sulfitos / Contains Sulphites

EMBALAGEM / PACKAGE

Capacidades: 0,75L/ 750 ml | ViNHo REG!
e

Garrafas por caixa/ Bottles per box: 6 g "oﬁf‘fﬁ,m,

Caixas por palete/ Cases per pallet: 88

Peso por caixa/ Weight per case (kg): 8,48

EAN13 5602523116012

ITF14 15602523116019

NOTAS DE PROVA / TASTE NOTES

Vinho obtido a partir das castas tintas Aragonez (80%) e Casteldo (20%) selecionadas em algumas parcelas dos associados da
Adega. Na prova apresenta-se com cor vermelho rubi, aroma intenso a frutos silvestres vermelhos e madeira — denotando o estagio
a que foi sujeito durante 6 meses em quartolas de carvalho Francés e Americano — de gosto macio e estruturado. Acompanha bem
pratos de carne estufada, caldeirada de peixe e queijos amanteigados. Devera ser consumido com moderagao, em copo de vidro
apropriado, devendo para esse efeito a garrafa ser aberta uma hora antes do seu consumo. Temperatura de consumo 18°C.
/Wine made from the Aragonez (80%) and Castelao (20%) grape varieties selected from specific vineyards of the Winery’s members. A wine with a
red ruby colour, an intense aroma of red fruits and wood — revealing its 6-month ageing in French and American oak casks — and with a smooth and
structured taste. Ideally served with stewed meat, fish stew and soft cheese. Should be drunk in moderation from an appropriate wine glass and,
ideally, open the bottle one hour before serving. Serving temperature of 18°C.

ENOLOGO / WINEMAKER

Nuno Galvao

UTILIZACAO ESPERADA / EXPECTED USE

Bebida alcodlica. Proibido o consumo a menores de idade. Em caso de gestac&o ndo deve consumir bebidas alcodlicas.
/Alcoholic beverage. Minors are not allowed to drink. In case of pregnancy you should not consume alcoholic beverages.

DATA ELABORAGAO/ DATE ELABORATION: 23/01/2024 | VERSAO/ VERSION: 06 | RESP. AL

Visite o nosso catalogo online!




