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PRODUTO / PRODUCT 
 
Vinho Regional Rosé Leve / Rosé Light Wine 
 
CASTAS / GRAPE VARIETIES 
 
Castelão | Aragonez  
 
VINIFICAÇÃO / VINIFICATION PROCESS 
 
Desengace total com fermentação a temperatura controlada (17ºC), pelo método 
tradicional de Bica aberta. 
/Fermentation process at controlled temperature (17ºC), in inox cuvees.  
 
PARÂMETROS ANALÍTICOS / ANALYTIC PARAMETERS 
 
Teor Alcoólico / Alcoholic Degree: 10% 
Açucares Totais / Total Sugar: : 14 - 17 g/L 
Contém Sulfitos / Contains Sulphites 

 
EMBALAGEM / PACKAGE 
 

Capacidades: 0,75L/ 750 ml 
Garrafas por caixa / Bottles per box: 6 

Caixas por palete / Cases per pallet: 100 

Peso por caixa / Weight per case (kg): 6,95 

EAN13 5602523130025 

ITF14 15602523130022 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

NOTAS DE PROVA / TASTE NOTES 

Vinho produzido na Região de Lisboa, a partir de castas tintas Castelão e Aragonez, pelo processo tradicional de “bica aberta” 
com controlo de temperatura a 17ºC. Na prova apresenta-se com uma cor vermelho rosado, aroma envolvente a frutos 
vermelhos e de gosto fresco, persistente e macio. Deve ser servido entre os 6ºC e os 8ºC sendo o acompanhante ideal para 
pratos de marisco, peixe ou grelhados ligeiros. 
/Produced in the Lisbon Region, from the red varieties of Castelão and Aragonez, through the traditional “bica aberta” process (grape skins have 
no contact with the must during fermentation) at a controlled temperature of 17ºC. It features a pinkish red colour, an enveloping flavour of red 
fruits and a fresh taste. Ideally served from 6ºC to 8ºC, with selfish, fish or light grilled meat dishes.  
 
 
ENÓLOGO / WINEMAKER 
 
Nuno Galvão 
 
UTILIZAÇÃO ESPERADA / EXPECTED USE 
 
Bebida alcoólica. Proibido o consumo a menores de idade. Em caso de gestação não deve consumir bebidas alcoólicas.  
/Alcoholic beverage. Minors are not allowed to drink. In case of pregnancy you should not consume alcoholic beverages. 
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