
VEGETERIAN

Sobremesa 1000 Paladares
Dessert 1000 Paladares

SOBREMESAS DESSERTS

E N T R A D A S S T A R T E R S

B E B I D A S B E V E R A G E S

Água
Water
Refrigerantes
Soda (coca-cola, iced tea)
Cerveja
Beer
Copo de vinho
Glass of wine

V E G E T A R I A N O

Lasanha de vegetais
Vegetable lasagna

Legumes à Brás
Vegetable bras 

Massa fresca de cogumelos
e espinafres
Fresh pasta with mushrooms
and spinach

Todos os dias opções diferentes, confeccionadas na nossa pastelaria
New options everyday, made in our pastry

12.00€

12.00€

5.50€ Sobremesa Menu
Menu dessert

3.50€

1.20€

2.50€

1.80€

4.00€

D I S P O N Í V E L  D E  S E G U N D A  A  D O M I N G O  D A S  1 2 H 0 0 - 1 5 H 0 0

2.50€

3.50€

1.20€

3.50€

5.50€

Empada de massa tenra (Uni)
Shortcrust pastry pie

Bola
Meat cake

Salgados (Uni) 
Finger food

Quiche 

Quiche com salada
Quiche with salad

Frango com cerveja artesanal  
Chicken with artisanal beer
  
Bochechas de porco com puré 
de batata
Pork cheeks with smashed potatoes

Lasanha de carne 
Meat lasagna 

Bacalhau à brás
Cod brás 

Arroz de tamboril com camarão 
Monkfish and shrimp rice 

D I S H E SP R A T O S
F I S HP E I X E

M E A TC A R N E

15.00€

15.00€

12.00€

15.00€

12.00€

12.00€

M E N U  1 0 0 0

Empada folhada (Uni)
Puff pastry patty

2.20€

T A M B É M  D I S P O N Í V E L . . .
A L S O  A V A I L A B L E . . .

Disponível todos os dias 
Available every day 

F R E S H  P A S T AM A S S A S  F R E S C A S

Disponível de quarta a domingo 
Open Wednesday through Sunday 

P I Z Z A S  A R T E S A N A I S

Disponível de segunda a sexta - menu prato + bebida refill 9.90€
Available Monday through Friday—meal and unlimited drinks for €9.90

P R A T O  D O  D I A D A I L Y  M E N U

Consulte a nossa lista de petiscos!
Check out our list of appetizers!

Consulte a nossa lista de vinhos e bebidas de verão
Check out our list of wines and summer drinks



NOVIDADES

P I Z Z A S  N O  F O R N O

Pãezinhos de Pepperoni
Pepperoni breads

Rotoli de Pepperoni com Rúcula e Mozzarella
Pepperoni Rolls with Arugula and Mozzarella

As nossas pizzas são inspiradas na tradição romana. Conhecidas pela sua massa fina, crocante e ligeiramente
dourada, feita com fermentação lenta para garantir leveza e sabor autêntico.

Our pizzas are inspired by Roman tradition. Known for their thin, crispy, and slightly golden crust, made with slow fermentation to ensure lightness and
authentic flavor.

Focaccia de Mozzarella com Alho e Orégãos
Mozzarella, garlic and oregano facaccia

P I Z Z A S

P E T I S C O S  C O M  M A S S A  D E  P I Z Z A

I N G R E D I E N T E S  E X T R A
Cebola Roxa; Azeitonas; Rúcula
Red onian; olives; arugula 

Cogumelos, Fiambre; Tomate
Mushrooms; ham; tomato

Pepperoni; Ovo Cozido
Pepperoni; Boiled egg

Molho de tomate napolitano, mozzarella, pepperoni e rúcula.
Neapolitan tomato sauce, mozzarella, pepperoni, and arugula.

F I A M M A  N A P O L E T A N A

Molho de tomate napolitano, mozzarella fresca, tomate cherry assado e orégãos
Neapolitan tomato sauce, fresh mozzarella, roasted cherry tomatoes, and oregano

S O L E  D ’ E S T A T E

Molho de tomate napolitano, mozzarella, pepperoni, pasta de alho e mel
Neapolitan tomato sauce, mozzarella, pepperoni, garlic paste, and honey

D O L C E  P E P P E R O N E

Base de pesto genovese, mozzarella, tomate cherry, courgette grelhada, espinafres frescos e lascas de
parmesão.
Genovese pesto base, mozzarella, cherry tomatoes, grilled zucchini, fresh spinach, and parmesan flakes.

V E R D E  R O M A

Molho de tomate napolitano, mozzarella, cogumelos, fiambre, gema de ovo e alho
Neapolitan tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, egg yolk, and garlic

L A  C A M P A G N O L A

Mozzarella, cogumelos, trufa e nata
Mozzarella, mushrooms, truffles, and cream

B O S C O  N E R O

Molho de tomate napolitano, mozzarella, anchovas, camarão, alcaparras, azeitonas, peperoncino e
raspa de limão
Neapolitan tomato sauce, mozzarella, anchovies, shrimp, capers, olives, peperoncino, and lemon zest

M A R E  D I  S I C I L I A

Molho de tomate napolitano, mozzarella, manjericão e azeite
Neapolitan tomato sauce, mozzarella, basil, and olive oil

L A  R E G I N A

Camarão, Prosciutto di Parma
Shrimp; Prosciutto di Parma

5.20€

4.20€

6.00€

8.90€

11.00€

12.00€

12.00€

11.60€

12.20€

14.80€

11.20€

2.00€

2.50€1.20€

1.00€

Uma homenagem à Rainha Margherita, simples e majestosa

Inspirada no verão italiano - fresca, leve e vibrante

Picante e intensa, como o fogo de Nápoles

Um toque rústico e reconfortante, direto do campo italiano

Um contraste perfeito entre o picante e o doce

Aromática e sofisticada, com o sabor profundo das trufas

Uma explosão de sabores mediterrâneos da costa siciliana

Uma celebração de frescura italiana - 100% vegetariana, aromática e cheia de cor

Cachorro - Em pão de pizza, salsicha e linguiça do Bolhão e
molho de francesinha (com ou sem) e batata frita
Made with pizza bread, Bolhão sausage and francesinha sauce fries

7.50€



MASSA DE COGUMELOS E ESPINAFRES 
Massa fresca com cogumelos e espinafres salteados, molho de natas
e queijo mozzarela
Fresh pasta with sautéed mushrooms and spinach, cream sauce and mozzarella
cheese

MASSA DE CAMARÃO
Massa fresca salteada com molho bisque e camarão salteado com
ervas frescas
Fresh pasta sautéed in bisque sauce with shrimp sautéed with fresh herbs

MASSA DE ROSBIFE
Massa fresca salteada com cogumelos, rosbife laminado
Fresh pasta sautéed with mushrooms, sliced roast beef

MASSA DE BURRATA E PRESUNTO
Massa fresca com molho de tomate,  burrata, presunto pata negra e
molho pesto
Fresh pasta with tomato sauce, burrata, pata negra ham and pesto sauce

CARBONARA
Massa fresca envolvida em bacon, ovos e lâminas de parmesão
Fresh pasta wrapped in bacon, eggs and parmesan slices

RAVIOLI DE ESPINAFRE E RICOTTA 
Raviolli recheado com espinafre e ricotta, molho pesto, pinhões
tostados e salada da época
Raviolli stuffed with spinach and ricotta, pesto sauce, toasted pine nuts and seasonal
salad

12,00€

15,00€

15,00€

18,00€

13,00€

16,00€

M A S S A S  F R E S C A S  A R T E S A N A I S



P A R A  P E T I S C A R !

Ovos rotos de presunto                                                                                                      (1 p)
Fried eggs with ham                                                                                                               (2p)

NO
VID
ADE

S

6.00€Rotoli artesanal de pepperoni com rúcula e mozzarella
Artisanal pepperoni rolls with arugula and mozzarella

6.90€Queijo amanteigado de ovelha 120g,  paleta ibérica cebola caramelizada e tostas
Buttery sheep's milk cheese (120g), Iberian shoulder ham, caramelized onions,
and toasts

5.20€Focaccia artesanal de mozzarella com alho e orégãos
Mozzarella, garlic and oregano artisanal focaccia

4.20€Pãezinhos de pepperoni artesanais
Artisanal pepperoni breads

6.00€Chouriço assado
Roasted chorizo

Tábua de queijo e presunto
Cheese and ham platter

12.00€

Empadas artesanais de massa tenra
Artisanal tender pastry pies

2.50€

14.00€
9.00€

Ovos rotos de cogumelos                                                                                               (1 p)
Fried eggs with mushrooms                                                                                           (2p) 12.00€

8.00€

Batata frita artesanal
Chips

3.50€

Quiche artesanal
Artisanal quiche

3.50€

Quiche artesanal com salada 
Artisanal quiche with salad

5.50€

Azeitonas galegas
Galician olives

3.00€

Amendoins salgados
Salted peanuts

3.50€

Tremoços
Lupins

3.00€

8.00€

8.00€

Carpaccio de pera, nozes e mel
Pear, walnuts and honey carpaccio

Carpaccio de Ananás com redução de Vinho do Porto
Pineaple carpaccio with Por Wine reduction



P A R A  E S T A  N O I T E  S U G E R I M O S . . .

VEGETARIANV E G E T A R I A N O

Risotto de pêra em 3 texturas
Pear risotto in 3 textures

18.00€

Costelinhas de cair o osso com batata frita e legumes
(para partilhar)
Tender ribs with french fries and vegetables (to share)

  
Tornedo com mousseline de couve flor e redução de vinho do Porto
Pork cheeks with smashed potatoes

Risotto de lima com salmão grelhado
Lime risotto with grilled salmon

Bacalhau das Teixeiras - filete de bacalhau
Teixeiras-Style Cod - cod fillet

F I S HP E I X E

M E A TC A R N E

25.00€

20.00€

35.00€

23.00€



Chá verde goreana - Fresco e herbal, com notas suaves de chá verde açoriano
Fresh and herbal, with subtle notes of Azorean green tea

Tangerina - Cítrico e aromático, com doçura leve e equilibrada
Citrusy and aromatic, with a light, balanced sweetness

Groselha - Doce e intensa, com sabor marcante a frutos vermelhos
Sweet and intense, with a distinctive red fruit flavor

Tomilho limão - Herbal e fresco, com toque cítrico e levemente perfumado
Herbal and fresh, with a hint of citrus and a light floral note

Refresco Sabores de Santa Clara

B E B I D A S  À  V E R Ã O ! NO
VID
ADE

S

Cocktail

Hugo - Xarope de flor de sabugueiro, lima, hortelã, 
água com gás e espumante
Elderflower syrup, lime, mint, sparkling water, and sparkling wine

2.50€

3.50€

A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

B E B I D A S  C O M  Á L C O O L

Kombucha
Kombucha natural - Chá verde e chá preto

Natural Kombuch - Green tea and black tea
Kombucha morango - Toque natural a morango

Strawberry Kombucha - A natural hint of strawberry

Cerveja artesanal Sovina
Artisanal beer

Sovina IPA -  Intensa e aromática, marcada por notas cítricas e tropicais do lúpulo
Intense and aromatic, with distinct citrus and tropical hop notes

Sovina Stout - Escura e cremosa, com sabores de café, chocolate negro e malte torrado
Dark and creamy, with notes of coffee, dark chocolate, and roasted malt

Sovina Ambar - Aroma caramelizado e sabor maltado, com ligeiro toque tostado e final suave
Caramel aroma and malty flavor, with a slight toasty note and a smooth finish

N A T U R A L  B E V E R A G E S  W I T H O U T  A L C O H O L
B E B I D A S  N A T U R A I S  S E M  Á L C O O L

Sidra artesanal Maeloc
Maeloc artisanal cider

Sidra Clássica -  Fresca e frutada, com sabor equilibrado a maçã natural
Fresh and fruity, with a balanced natural apple flavor

Sidra Seca -Mais leve e menos doce, com final seco e refrescante
Lighter and less sweet, with a dry, refreshing finish

Sidra com Amora - Frutada e aromática, combina maçã com notas suaves de amora
Fruity and aromatic, it combines apple with subtle notes of blackberry

Aperol Spritz - Espumante seco, aperol e água com gás
Dry sparkling wine, Aperol, and sparkling water

3.80€

3.10€

6.90€

6.90€

Sumos naturais
Laranja 

Orange
Limonada

Lemonade
Ananás e hortelã

Pineapple and spearmint

3.50€

2.50€

4.50€

Kombucha gengibre -  Refrescante e levemente picante, com notas cítricas
Ginger Kombucha - Refreshing and slightly spicy, with citrus notesy



V I N H O S

Kompassus Blanc 2022
Nota de prova- Mousse crocante, acidez equilibrada, final longo e envolvente

17.90€

ESPUMANTE

Quinta do Cruzeiro Branco 2024
Nota de prova- Textura macia, acidez equilibrada, presença de fruta na boca

9.90€

16.00€

(%/vol) - 12 Quantidade - 0.75L Castas - Castas tradicionais

Quinta da Massorra 2024
Nota de prova- Vinho gordo, volumoso e fresquíssimo e com um final arrebatador
(%/vol) - 13.5 Quantidade - 0.75L Castas - Arinto 100%

Sousa Lopes Chardonnay  2024
Nota de prova- Textura suave, acidez equilibrada e paladar frutado. Encorpado, com um final elegante
(%/vol) - 13.5 Quantidade - 0.75L Castas - Chardonnay 100%

Red Nat  
Nota de prova- Elegante e fresco, com bolha fina e notas delicadas de fruta madura e brioche.

Cem Anos de Silêncio 2023
Nota de prova- Fresco, estruturado, equilibrado e profundo. Final longo e persistente
(%/vol) - 12.5 Quantidade - 0.75L Castas - Azal, Vinhas Velhas

Lacrau Colheita 2024
Nota de prova- Vinho jovem, com boa intensidade e complexidade aromática. Seco, equilibrado e refrescante
(%/vol) - 13 Quantidade - 0.75L Castas - Gouveio, Viosinho, Rabigato, Verdelho e Moscatel Galego Branco

Vinha Paz Branco 2024
Nota de prova- Corpo estruturado e volumoso, textura suave, quase cremosa e boa sensação de frescura
(%/vol) - 12.5 Quantidade - 0.75L Castas - Encruzado, Malvasia Fina e Verdelho/Gouveio

Alento Branco 2024
Nota de prova-  Equilibrado,  bom nível de acidez que lhe confere uma frescura acrescida
(%/vol) - 12.5 Quantidade - 0.37L Castas - Arinto, Antão Vaz, Roupeiro e Esgana Cão

Monte do Zambujeiro 2024
Nota de prova-  Acidez crocante, mas agradável. Textura suave e uma fruta bem persistente no final de boca
(%/vol) - 13 Quantidade - 0.75L Castas - Arinto, Antão Vaz e Roupeiro

Monte da Raposinha 2024
Nota de prova-  Volume e acidez bem presente
(%/vol) - 12 Quantidade - 0.75L Castas - Roupeiro e Arinto

BRANCO

Monte da Raposinha Reserva 2022
Nota de prova-  Cremoso, apresenta acidez crocante e mineralidade conferindo um final longo.
(%/vol) - 12. Quantidade - 0.75L Castas - Arinto e Viosinho

(%/vol) - 12 Quantidade - 0.75L Castas - Arinto, Chardonnay e Maria Gomes

(%/vol) - 11.5 Quantidade - 0.75L Castas - Souzão e Alvarinho

22.95€

11.90€

25.80€

12.00€

16.75€

10.00€

13.90€

11.50€

18.80€

Pétillant Naturel 



Lacrau Touriga Nacional 2024
Nota de prova- Seco. Leve. Acidez equilibrada. Excelente aroma de boca. Final refrescante.

11.90€

ROSÉ

Cães de Vila 2021
Nota de prova- Entrada equilibrada, boa frescura. Final longo, frutado e com elegante nota mineral

13.70€

12.00€

(%/vol) - 14 Quantidade - 0.75L Castas - Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Amarela e Tinta Roriz

Lacrau Colheita 2023
Nota de prova- Seco, com acidez equilibrada, taninos muito macios e um final sedoso e envolvente
(%/vol) - 13.5 Quantidade - 0.75L Castas - Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca eTouriga Nacional

Lacrau Douro Superior 2022
Nota de prova- Taninos firmes mas sedosos, estrutura robusta, final profundo e muito longo
(%/vol) - 14 Quantidade - 0.75L Castas - Vinhas Velhas (mais de 20 castas diferentes)

Vinha Paz 2020
Nota de prova- estrutura envolvente com presença de taninos finos e bem integrados
(%/vol) - 14.5 Quantidade - 0.37L Castas - Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz e Jaen

Monte da Raposinha Colheita 2023
Nota de prova- Volume, acidez presente e taninos muito macios. Elegante, suave e frutado
(%/vol) - 13.5 Quantidade - 0.75L Castas - Alicante Bouschet, Syrah, Trincadeira e Aragonêz

Monte da Raposinha Reserva 2023
Nota de prova-  Boa acidez, taninos suaves e estruturados, com um final longo, elegante e persistente
(%/vol) - 14 Quantidade - 0.75L Castas - 50% Touriga Nacional, 50% Alicante Bouschet

Petit Manseng 2022
Nota de prova-  Doce e glicérico, com corpo cheio, equilibrado por uma acidez viva
(%/vol) - 12.5 Quantidade - 0.5L Castas - Petit Manseng

Quinta de La Rosa Porto Branco Extra Dry
Nota de prova-  Sabor envolvente, onde a fruta e as flores se misturam com sabores a amêndoa e baunilha
(%/vol) - 19.5 Quantidade - 0.75L Castas - Arinto, Antão Vaz e Roupeiro

Quinta de La Rosa Tawny
Nota de prova-  Sabor a frutos secos e uma complexidade raramente encontrada neste tipo de tawnies
(%/vol) - 19.5 Quantidade - 0.75L Castas - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz

T INTO

Quinta de La Rosa Tawny 10 Anos
Nota de prova-  Textura macia e envolvente, muito equilibrada, com excelente integração da aguardente e 
final seco típico da casa
(%/vol) - 19.5. Quantidade - 0.5L Castas - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca e Tinta Roriz

(%/vol) - 13 Quantidade - 0.75L Castas - Touriga Nacional

L ICOROSOS

25.00€

17.80€

11.50€

18.80€

9.00€

4.90€

4.90€

9.00€

Cálice (10cl)

Cálice (10cl)

Cálice (10cl)

Cálice (10cl)

V I N H O S

https://www.portugalvineyards.com/pt/38-vinhos?q=Variedades-Alicante%20Bouschet
https://www.portugalvineyards.com/pt/38-vinhos?q=Variedades-Syrah
https://www.portugalvineyards.com/pt/38-vinhos?q=Variedades-Trincadeira
https://www.portugalvineyards.com/pt/38-vinhos?q=Variedades-Aragon%C3%AAz


W I N E S

Kompassus Blanc 2022
Tasting notes- Crisp mousse, balanced acidity, long and enveloping finish

17.90€

SPARKLING WINE

Quinta do Cruzeiro Branco 2024
Tasting notes- Smooth texture, balanced acidity, fruity on the palate

9.90€

16.00€

(%/vol) - 12 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Traditional Grape Varieties

Quinta da Massorra 2024
Tasting note- A full-bodied, rich, and incredibly fresh wine with a stunning finish
(%/vol) - 13.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - 100% Arinto

Sousa Lopes Chardonnay  2024
Tasting notes- Smooth texture, balanced acidity, and a fruity palate. Full-bodied, with an elegant finish
(%/vol) - 13.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - 100% Chardonnay

Red Nat  
Tasting notes- Elegant and fresh, with fine bubbles and delicate notes of ripe fruit and brioche.

Cem Anos de Silêncio 2023
Tasting notes- Fresh, structured, balanced, and complex. Long, lingering finish
(%/vol) - 12.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Azal, Old Vines

Lacrau Colheita 2024
Tasting notes- A young wine with good intensity and aromatic complexity. Dry, balanced, and refreshing.
(%/vol) - 13 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Gouveio, Viosinho, Rabigato, Verdelho, and White Galician Muscat

Vinha Paz Branco 2024
Tasting notes- Full-bodied and voluminous, with a smooth, almost creamy texture and a pleasant sensation of freshness
(%/vol) - 12.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Encruzado, Malvasia Fina, and Verdelho/Gouveio

Alento Branco 2024
Tasting notes- Balanced, with a good level of acidity that gives it added freshness
(%/vol) - 12.5 Quantity - 0.37 L Grape Varieties - Arinto, Antão Vaz, Roupeiro, and Esgana Cão

Monte do Zambujeiro 2024
Tasting notes- Crisp yet pleasant acidity. Smooth texture and a very lingering fruitiness on the finish.
(%/vol) - 13 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Arinto, Antão Vaz, and Roupeiro

Monte da Raposinha 2024
Tasting notes- Full-bodied with pronounced acidity
(%/vol) - 12 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Roupeiro and Arinto

WHITE

Monte da Raposinha Reserva 2022
Tasting notes: Creamy, with crisp acidity and minerality, leading to a long finish.
(%/vol) - 12. Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Arinto and Viosinho

(%/vol) - 12 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Arinto, Chardonnay, and Maria Gomes

(%/vol) - 11.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Souzão and Alvarinho

22.95€

11.90€

25.80€

12.00€

16.75€

10.00€

13.90€

11.50€

18.80€

Pétillant Naturel 



Lacrau Touriga Nacional 2024
Tasting notes- Dry. Light. Balanced acidity. Excellent aroma on the palate. Refreshing finish.

11.90€

ROSE

Cães de Vila 2021
Tasting notes: Balanced on the palate, with good freshness. A long, fruity finish with an elegant mineral note.

13.70€

12.00€

(%/vol) - 14 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Amarela, and Tinta Roriz

Lacrau Colheita 2023
Tasting notes- Dry, with balanced acidity, very soft tannins, and a silky, enveloping finish
(%/vol) - 13.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca, and Touriga Nacional

Lacrau Douro Superior 2022
Tasting notes: Firm yet silky tannins, robust structure, deep and very long finish
(%/vol) - 14 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Old Vines (more than 20 different varieties)

Vinha Paz 2020
Tasting notes- a complex structure with fine, well-integrated tannins
(%/vol) - 14.5 Quantity - 0.37 L Grape Varieties - Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz, and Jaen

Monte da Raposinha Colheita 2023
Tasting notes- Full-bodied, with noticeable acidity and very soft tannins. Elegant, smooth, and fruity.
(%/vol) - 13.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Alicante Bouschet, Syrah, Trincadeira, and Aragonêz

Monte da Raposinha Reserva 2023
Tasting notes- Good acidity, soft, well-structured tannins, with a long, elegant, and lingering finish
(%/vol) - 14 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - 50% Touriga Nacional, 50% Alicante Bouschet

Petit Manseng 2022
Tasting notes- Sweet and rich, with a full body, balanced by lively acidity
(%/vol) - 12.5 Quantity - 0.5 L Grape Varieties - Petit Manseng

Quinta de La Rosa Porto Branco Extra Dry
Tasting notes- An enveloping flavor profile, where fruit and floral notes blend with hints of almond and vanilla
(%/vol) - 19.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Arinto, Antão Vaz, and Roupeiro

Quinta de La Rosa Tawny
Tasting notes—Flavors of dried fruit and a complexity rarely found in this type of tawny
(%/vol) - 19.5 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz

RED

Quinta de La Rosa Tawny 10 Anos
Tasting notes- A smooth, enveloping texture, very well-balanced, with excellent integration of the brandy and 
the house’s signature dry finish
(%/vol) - 19.5. Quantity - 0.5 L Grape Varieties - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, and Tinta Roriz

(%/vol) - 13 Quantity - 0.75 L Grape Varieties - Touriga Nacional

L IQUEUR

25.00€

17.80€

11.50€

18.80€

9.00€

4.90€

4.90€

9.00€

Goblet (10 cl)

Goblet (10 cl)

Goblet (10 cl)

Goblet (10 cl)

W I N E S


	MENU 1000
	PRATOS
	DISHES
	PEIXE
	FISH
	Bacalhau à brás Cod brás
	Arroz de tamboril com camarão  Monkfish and shrimp rice
	15.00€
	15.00€

	CARNE
	MEAT
	Frango com cerveja artesanal   Chicken with artisanal beer
	Bochechas de porco com puré  de batata Pork cheeks with smashed potatoes
	Lasanha de carne  Meat lasagna
	12.00€
	15.00€
	12.00€


	ENTRADAS
	STARTERS
	Salgados (Uni)  Finger food
	1.20€
	Empada de massa tenra (Uni) Shortcrust pastry pie
	2.50€
	Empada folhada (Uni) Puff pastry patty
	2.20€
	Bola Meat cake
	3.50€
	Quiche
	3.50€
	Quiche com salada Quiche with salad
	5.50€

	VEGETARIANO
	VEGETERIAN
	Lasanha de vegetais Vegetable lasagna
	Legumes à Brás Vegetable bras
	Massa fresca de cogumelos e espinafres Fresh pasta with mushrooms and spinach
	12.00€
	12.00€
	12.00€


	BEBIDAS
	BEVERAGES
	Água Water
	Refrigerantes Soda (coca-cola, iced tea)
	Cerveja Beer
	Copo de vinho Glass of wine
	1.20€
	2.50€
	1.80€
	4.00€


	SOBREMESAS
	DESSERTS
	Sobremesa 1000 Paladares Dessert 1000 Paladares
	5.50€
	Sobremesa Menu Menu dessert
	3.50€
	Disponível de segunda a sexta - menu prato + bebida refill 9.90€ Available Monday through Friday—meal and unlimited drinks for €9.90
	Disponível todos os dias  Available every day
	Disponível de quarta a domingo  Open Wednesday through Sunday



	Cachorro - Em pão de pizza, salsicha e linguiça do Bolhão e molho de francesinha (com ou sem) e batata frita

	MASSAS FRESCAS ARTESANAIS
	MASSA DE COGUMELOS E ESPINAFRES  Massa fresca com cogumelos e espinafres salteados, molho de natas e queijo mozzarela Fresh pasta with sautéed mushrooms and spinach, cream sauce and mozzarella cheese
	MASSA DE CAMARÃO Massa fresca salteada com molho bisque e camarão salteado com ervas frescas Fresh pasta sautéed in bisque sauce with shrimp sautéed with fresh herbs
	MASSA DE ROSBIFE Massa fresca salteada com cogumelos, rosbife laminado Fresh pasta sautéed with mushrooms, sliced roast beef
	MASSA DE BURRATA E PRESUNTO Massa fresca com molho de tomate,  burrata, presunto pata negra e molho pesto Fresh pasta with tomato sauce, burrata, pata negra ham and pesto sauce
	CARBONARA Massa fresca envolvida em bacon, ovos e lâminas de parmesão Fresh pasta wrapped in bacon, eggs and parmesan slices
	12,00€
	15,00€
	15,00€
	18,00€
	13,00€
	16,00€


	PARA PETISCAR!
	Focaccia artesanal de mozzarella com alho e orégãos Mozzarella, garlic and oregano artisanal focaccia
	5.20€
	Pãezinhos de pepperoni artesanais Artisanal pepperoni breads
	4.20€
	Ovos rotos de presunto                                                                                                      (1 p) Fried eggs with ham                                                                                                               (2p)
	9.00€
	14.00€
	Ovos rotos de cogumelos                                                                                               (1 p) Fried eggs with mushrooms                                                                                           (2p)
	8.00€
	12.00€
	Rotoli artesanal de pepperoni com rúcula e mozzarella Artisanal pepperoni rolls with arugula and mozzarella
	6.00€
	Queijo amanteigado de ovelha 120g,  paleta ibérica cebola caramelizada e tostas Buttery sheep's milk cheese (120g), Iberian shoulder ham, caramelized onions, and toasts
	6.90€
	Chouriço assado Roasted chorizo
	6.00€
	Tábua de queijo e presunto Cheese and ham platter
	12.00€
	Empadas artesanais de massa tenra Artisanal tender pastry pies
	2.50€
	Batata frita artesanal Chips
	3.50€
	Quiche artesanal Artisanal quiche
	3.50€
	Quiche artesanal com salada  Artisanal quiche with salad
	5.50€
	Azeitonas galegas Galician olives
	3.00€
	Amendoins salgados Salted peanuts
	3.50€
	Tremoços Lupins
	3.00€
	Carpaccio de pera, nozes e mel Pear, walnuts and honey carpaccio
	8.00€
	Carpaccio de Ananás com redução de Vinho do Porto Pineaple carpaccio with Por Wine reduction
	8.00€

	PARA ESTA NOITE SUGERIMOS...
	Risotto de lima com salmão grelhado Lime risotto with grilled salmon
	Bacalhau das Teixeiras - filete de bacalhau Teixeiras-Style Cod - cod fillet
	20.00€
	25.00€
	Costelinhas de cair o osso com batata frita e legumes (para partilhar) Tender ribs with french fries and vegetables (to share)
	Tornedo com mousseline de couve flor e redução de vinho do Porto Pork cheeks with smashed potatoes
	35.00€
	23.00€
	VEGETARIANO
	Risotto de pêra em 3 texturas Pear risotto in 3 textures
	18.00€

	PEIXE
	CARNE

	BEBIDAS À VERÃO!
	BEBIDAS COM ÁLCOOL
	ALCOHOLIC BEVERAGES
	Cocktail
	Aperol Spritz - Espumante seco, aperol e água com gás
	Dry sparkling wine, Aperol, and sparkling water
	6.90€
	6.90€

	Sidra artesanal Maeloc Maeloc artisanal cider
	3.10€
	Sidra Clássica -  Fresca e frutada, com sabor equilibrado a maçã natural
	Fresh and fruity, with a balanced natural apple flavor
	Sidra Seca -Mais leve e menos doce, com final seco e refrescante
	Lighter and less sweet, with a dry, refreshing finish
	Sidra com Amora - Frutada e aromática, combina maçã com notas suaves de amora
	Fruity and aromatic, it combines apple with subtle notes of blackberry

	Cerveja artesanal Sovina Artisanal beer
	3.80€
	Sovina IPA -  Intensa e aromática, marcada por notas cítricas e tropicais do lúpulo
	Intense and aromatic, with distinct citrus and tropical hop notes
	Sovina Stout - Escura e cremosa, com sabores de café, chocolate negro e malte torrado
	Dark and creamy, with notes of coffee, dark chocolate, and roasted malt
	Sovina Ambar - Aroma caramelizado e sabor maltado, com ligeiro toque tostado e final suave
	Caramel aroma and malty flavor, with a slight toasty note and a smooth finish
	BEBIDAS NATURAIS SEM ÁLCOOL
	NATURAL BEVERAGES WITHOUT ALCOHOL


	Refresco Sabores de Santa Clara
	2.50€
	Tangerina - Cítrico e aromático, com doçura leve e equilibrada
	Citrusy and aromatic, with a light, balanced sweetness
	Groselha - Doce e intensa, com sabor marcante a frutos vermelhos
	Sweet and intense, with a distinctive red fruit flavor
	Tomilho limão - Herbal e fresco, com toque cítrico e levemente perfumado
	Herbal and fresh, with a hint of citrus and a light floral note

	Kombucha
	3.50€
	Kombucha natural - Chá verde e chá preto
	Natural Kombuch - Green tea and black tea
	Kombucha morango - Toque natural a morango
	Strawberry Kombucha - A natural hint of strawberry
	Kombucha gengibre -  Refrescante e levemente picante, com notas cítricas
	Ginger Kombucha - Refreshing and slightly spicy, with citrus notesy

	Sumos naturais
	Laranja
	Orange
	Limonada
	Lemonade
	Ananás e hortelã
	Pineapple and spearmint
	Hugo - Xarope de flor de sabugueiro, lima, hortelã,
	água com gás e espumante Elderflower syrup, lime, mint, sparkling water, and sparkling wine
	Chá verde goreana - Fresco e herbal, com notas suaves de chá verde açoriano
	Fresh and herbal, with subtle notes of Azorean green tea
	3.50€
	2.50€
	4.50€

	Kompassus Blanc 2022
	Red Nat
	Pétillant Naturel
	Quinta do Cruzeiro Branco 2024
	Quinta da Massorra 2024
	Sousa Lopes Chardonnay  2024
	Cem Anos de Silêncio 2023
	Lacrau Colheita 2024
	Vinha Paz Branco 2024
	Alento Branco 2024
	Monte do Zambujeiro 2024
	Monte da Raposinha 2024
	Monte da Raposinha Reserva 2022
	Lacrau Touriga Nacional 2024
	Cães de Vila 2021
	Lacrau Colheita 2023
	Lacrau Douro Superior 2022
	Vinha Paz 2020
	Monte da Raposinha Colheita 2023
	Monte da Raposinha Reserva 2023
	Petit Manseng 2022
	Cálice (10cl)
	Quinta de La Rosa Porto Branco Extra Dry
	Cálice (10cl)
	Quinta de La Rosa Tawny
	Cálice (10cl)
	Quinta de La Rosa Tawny 10 Anos
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